
DIENSTLEISTUNGENDL1
So belegen Sie im Handumdrehen. Backfrucht 
bereitet Ihren Kuchenbelag vor. Mit vielen 
Vorteilen für Sie:

Zeit und Kosten sparen

DIENSTLEISTUNGEN

•	Keine Vorhaltung von Arbeitskräften für das Belegen der Kuchen
•	Saisonale Festpreise auf Wunsch realisierbar
•	Garantierte Menge Obst pro Kuchen macht die Kalkulation sicher
•	Keine Obstvorhaltung, kein Schwund, kein Verderb, keine Dispo
•	Alle Teige belegbar
•	Sicherstellung einer durchgängigen Kühlkette durch den Einsatz modernster 
Kühlfahrzeuge und Verarbeitung der Ware in entsprechend klimatisierten Räumen

Durch unser geschultes Personal werden Ihre Kuchen gleichmäßig und mit bester 
Obstqualität nach Ihren individuellen Wünschen belegt. Laufende Qualitätskontrollen 
während der Produktion sowie Kontrollen durch ein unabhängiges Labor garantieren 
höchste Hygienestandards bei der Produktion Ihrer Ware. 

Möglichkeit 1: Vorlegen von Backblechen
Wir belegen die von Ihnen einschließlich Teig zur Verfügung gestellten Backbleche mit 
unserem frischen Obst und das in Ihrem individuellen Legemuster. Ob kleine, große 
oder runde Backbleche – wir belegen alles.

Möglichkeit 2: Legen. Drehen. Backen.
Backfrucht legt Ihren Kuchenbelag vor. Wir liefern die vorgelegten Früchte in Kunst-
stoffformen in Ihrem individuellen Legemuster. Kunststoffformen für alle gängigen 
Blechgrößen stehen zur Verfügung. Ohne Einschränkungen können Sie mit Backfruchts 
Kunststoffformen auch weiterhin mit Saftbinder, Streusel etc. arbeiten.



DIENSTLEISTUNGENDL2
Belegung von Snacks mit „SnackFix“.

Zeit und Kosten sparen

DIENSTLEISTUNGEN

SnackFix ist der fertig vorbereitete Brötchenbelag. Wir legen den Belag 
nach Ihren individuellen Wünschen vor und liefern die fertigen Beläge 
filialgerecht in Großgebinden für die zentrale Verarbeitung kommissioniert 
in Kühlboxen an.

Mit SnackFix liefern wir Ihnen die Wunschauswahl verschiedener Beläge. 
Sie müssen den Belag nur noch mit einem Tortenheber auf das vorbereitete 
Brötchen, Croissant, Bagel, Brotscheibe o.a. legen, und schon ist der Snack 
fertig.

SnackFix reduziert Ihre Handlingskosten und verschafft Ihnen dadurch 
Mehrumsatz in Ihren Filialen. Denn SnackFix bietet gleich mehrere Vorteile. 
Durch das Vorlegen ist der Snack deutlich schneller belegt. Neben der Zei-
tersparnis haben Sie die volle Kostenkontrolle, denn Sie haben gesicherte, 
zählbare Materialbestände mit hoher Haltbarkeit und gleichbleibend hoher 
Qualität. Wir liefern Ihnen die Beläge nach Ihrem Bedarf in den Größen, wie 
Sie es haben wollen. Dabei ist die Frische der Produkte durch die professi-
onelle Verpackung und die ununterbrochene Kühlkette unvergleichlich. Die 
Beläge haben eine sichtbare Frische und sind immer optisch ansprechend.

Wir beliefern Sie mit 
einzeln vorgelegten Snack-
belägen.

Sie belegen einfach mit einem 
Tortenheber o.ä. Ihre Snacks, 
z.B. gebutterte Brötchenhälften.

Andere Hälfte drauf. Fertig. 
Sie sparen jede Menge Zeit!


